socijalno preduzetnistvo je preduzetnistvo sa druStvenom misijom

O preduzecu

Pizza Laganizza je preduzecCe koje zapoSljava
raseljene osobe iz bivse Jugoslavije, kao i
izbjeglice i migrante iz trec¢ih zemalja koji su
stekli pravo na rad u Srbiji i prosli neophodnu
obuku za rad u piceriji.

Preduzece se bavi proizvodnjom i prodajom
pizze na jednoj od centralnih lokacija no¢nog
Zivota Beograda, u Cetinjskoj ulici, takodje
preduzece prodaju vrsi i preko aplikacija za
dostavu hrane.

Radna aktivnost svodi se na zapoSljavanje i obuku na radu kroz svakodnevno
funkcionisanje preduzeca. Picerija ne poseduje restoran vec¢ samo vrSi Saltersku prodaju
pizze, na parce ili cele pizze. Proizvodi koje preduzece nudi su razvijeni na nacin da nude
jedinstvenu ponudu pizza, lagganizza sa tikvicama i Ceri paradajzem, sigurizza sa
slaninicom, itd. Pizzu je moguce poruciti okruglu ili u ¢etvrtastom obliku kakav su nase
mame pripremale kod kuce.

Radne kompetencije zaposlenih

Polaznici stiCu nove vestine kao Sto su proizvodnja raznih vrsta peciva, upravljanje
pultom, komunikacija sa kupcima, poStovanje najvisih higijenskih i bezbednosnih
standarda, kao i upoznavanje sa prehrambenom industrijom uopste, sve dok rade pod
pritiskom u zavisnosti od potraznje

Polaznici su prvo prosli teorijsku obuku o prehrambenoj industriji uopSte uz neophodne
higijenske i zdravstvene standarde kojih se moraju pridrzavati. Pored toga, prosli su
detaljnu specijalizovanu teorijsku obuku o raznim vrstama pica, testu i pravilnom
kombinovanju razliCitih sastojaka. Nakon toga, polaznici su dobili prakticnu obuku o
pravljenju raznih vrsta pica i drugih peciva kao Sto su lepinje, hleb, pereci itd. Na kraju,
polaznici su morali da poloze zavrsni ispit praveci odredenu vrstu pice po izboru
mentora.

Razvoj drustvenih kompetencija

ucesnici su takode stekli dodatne meke vestine kao Sto su timski rad, diplomatija,
reSavanje konflikata i visok standard radne etike neophodne za efikasnost, kao i kulturnu
i druStvenu svest. Ove vestine olakSavaju integraciju u srpsko i istovremeno evropsko
drustvo zbog kulturoloskih sli¢nosti.




Koordinacija radnih aktivnosti

Za efikasno funkcionisanje Pizza Laganizza neophodne su sledece aktivnosti:

Merenje nivoa potraznje, nabavka, proizvodnja, odrzavanje opreme i objekata,
finansijski nadzor, kontrola kvaliteta, vidljivost, izveStavanje, briga o kupcima,
isporuka, marketing. Proizvodnjom, opremom i odrZavanjem objekata upravljaju
pekari pripravnici.

Nabavku, finansijski nadzor, kontrolu kvaliteta, nivoa traznje, brigu o kupcima vrsi
menadzer pekare. Menadzer projekta nadgleda gore navedene aktivnosti, a takode je
zaduzen za finansijski monitoring, kontrolu kvaliteta, vidljivost, izveStavanje,
rukovanje povratnim informacijama i marketing.

Finansijska odrzivost

Pizza shop se nalazi u centru Beograda, u postindustrijskom zabavnom prostoru
prepunom barova, alternativnih umetnickih prostora i razli€itih kulturnih i
drustvenih dogadaja. Koncept pristupacne, ali kvalitetne uliche hrane veoma je
privlaCan ljudima koji svakodnevno posecuju ovo podrucje, ali i turistima koji
posecCuju Beograd tokom proleca i leta. Najvaznije karakteristike lokacije su
pristupacna renta i stabilno trziSte za Pizza Laganizza proizvode.

Nazalost, Covidl9 kriza je znacCajno produzila vreme potrebno da se postigne
potpuna finansijska odrzivost preduzeca. Preduzece i dalje zavisi od privatnih
sredstava i donatora. Obuku kandidata, opremanje i renoviranje prostora, pocCetnu
podrsku osnivanju preduzeca finansirali su razli¢iti donatori.

Dodatne informacije

https://www.facebook.com/pizzalaganizza/

Arbeiter-Samariter-Bund

Predstavljanje preduzeca podrzano od strane ASB



